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@ Sonja Mayritsch ist fiir die
herrlichen Krapfen zustin-
dig: ,Wir backen mit Liebe!"

Im Famoos freut man sich
natiirlich sehr und im Team
iiber den fulminanten Sieg. ®

Ein fumo(o)ser Sleger

Abgesehen davon, dass ihre siiRen, runden

Kugeln die Jury restlos tiberzeugt haben - das

Famoos in Mooskirchen ist auch ein Sieger

der Herzen. Weil es so ein tolles Projekt ist.

arum sind eure Krap-
ern so gut?, wollten

wir von der Backex-
pertin Sonja Mayritsch wis-
sen. ,,Weil wir alles, auch
unsere Torten, mit viel Lie-
be und Achtsamkeit zuberei-
ten®, kommt es wie aus der
Pistole geschossen. ,,Und

nur mit allerbesten Zutaten.

| FAMO#S

Mit Freilandeiern, wenn
moglich Produkten aus der
Region.“ Einen Geheimtipp
fiir die Krapfen verrit sie:
»Herausgebacken = werden
sie bei uns in Erdnussol.
Vielleicht macht das gerade
noch das Tiipferl auf dem i
us.“ Und sie betont, dass
sie dort gelernt hat, wo man
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Sonntag, 17. Februar 2019

auch fiir Krapfen und Torten
mehr als bekannt ist: ,,Beim
Philipp in Graz. Wie ich das
dort gelernt habe, mache ich
es hier auch weiter.“

Eine tolle Sache. Denn die
Konditorei Famoos in
Mooskirchen, die im Jahr
1999 eroffnet worden ist, ist
ein Integrationsprojekt der
Lebenshilfe und zeichnet
sich auch dadurch aus: 20
Menschen mit einem Handi-
cap arbeiten Hand in Hand
mit qualifizierten Fachkraf-

ten in den Berei-

® Das Famoos in Mooskir-
chen zieht mit Késtlichkeiten
Kunden von weither an.

chen Service und Backstube.
Neben den kostlichen Krap-
fen, wunderschonen Torten
und erstklassigen Mehlspei-
sen zieht auch das hausge-
machte Eis Kunden sogar
von weither an. ,,Das freut
uns sehr®, sagt Geschifts-
fithrerin Cornelia  Friih-
wirth.

Einen Famoos-Standort
gibt es iibrigens auch in Graz
—in der Schererstrafle 5.

Christa Bliimel

Infos: www.famoos.at

® Nur beste Zutaten, vor-
zugsweise aus der Region,
kommen in den Teig.

Fd.tos: Jirgen Ra&spieler
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